
Verres levés, sourires aux lèvres, Grain de Fadas s'apprécie ainsi entre amis. Un rosé d'apéritif et de table indéniablement. Fruité, frais,
sa fine trame tannique est une gourmandise pour amoureux de vins festifs et authentiques.

Domaine Du Somail

Un Grain De Fadas

Minervois ‐ Rosé   2015

Région : Languedoc-Roussillon

Appellation : Minervois

Cuvée : Un Grain de Fadas

Couleur : Rosé

Millésime : 2015

Cépages : Grenache ﴾35%﴿ / Mourvèdre ﴾65%﴿

Alcool : 12,5 %

Contenance : 75 cl

ELABORATION
En conversion vers l'agriculture biodynamique.

Ecocert, Agriculture biologique.

Vendanges manuelles.

Utilisation de levures indigènes, Cuves en ciment brut.
Collage, Filtration légère, Elevage sur lies.

DÉGUSTATION
OEIL : Couleur grenat, soutenue, reflets cerise.

NEZ : Aromatique, généreux, subtils arômes de fruits rouges, généreux arômes de grenadine, légers arômes
d'épices.
BOUCHE : Harmonieuse, gouleyante, longue persistance.

SERVICE
TEMPÉRATURE DE SERVICE : Entre 12° et 14°
GARDE : A consommer entre 2015 et 2017

ACCORDS METS ET VINS : A vocation apéritive, Charcuteries, Volailles, Tajine d'agneau
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